SPIRIT II

E-21 -210 GBS - E-310 GBS

o

Objavte radost z grilovania: Zaregistrujte Vas plynovy gril SPIRIT Il a ziskate Specialny
obsah, ktory z Vas urabi majstra grilovania.

Registracia je jednoducha a opytame sa Vas iba na par rychlych otazok. Za menej nez
2 mindty aktivujete Vase jedinecné WEBER-ID a odomknete svet znalosti a r
InSpirujte sa na VaSej ceste.

TELEFON MOBIL E-MAIL ONLINE

40007

050118
sk - Slovak

Tento Navod na pouzitie si uchovajte pre dalsiu potrebu, dokladne si ho precitajte a pokial mate nejaké otazky, prosime, kontaktujte nas este dnes.
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Vitajte u WEBER

Sme velmi radi, ze ste sa k nam pridali na ceste k radosti z grilovania. Prosime,
vyhradte si as na preStudovanie tohto Navodu na pouzitie, aby ste zaistili, ze
budete grilovat Uspesne, rychlo a jednoducho. Chceme byt po Vasom boku po
cely ¢as pouzivania Vasho grilu, tak prosim venujte niekolko mindt registracii
Vasho grilu. Stubujeme Vam, ze informacie od Vas nikdy nepredame dalej ani
Vam nebudeme zasielat neziaduce spamy. To, co slubujeme, je, Ze budeme
po Vasom boku na kazdom kroku Vasej cesty. Prihlasenim k VaSmu WEBER-ID,
ako stcasti Vasej registracie, Vam zacneme dodavat Specialny obsah, urceny
iba pre Vas a pre radost z Vasho grilu.

Takze podte a pridajte sa k nam on-line, telefonicky alebo akymkolvek inym
sposobom, ktorym chcete byt s nami v spojent.

Dakujeme Vam, 7e ste si vybrali WEBER. Sme radi, 7e ste tu.

Dolezité bezpe€nostné
informacie
NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIE
sl oznamenia, ktoré sa pouzivaju v celom
Navode na pouzitie za Gcelom zdbraznenia
kritickych a déleZitych informacii. Citajte
a dodrziavajte tieto ozndmenia za Gcelom
zaistenia bezpecnosti a prevencie vzniku
vaznych skod. Ozndmenia su definované nizsie.
A NEBEZPECENSTVO: Indikuje rizikov(
situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete,
vyusti do smrti alebo vaZneho urazu.

A VAROVANIE: Indikuje rizikovu situdciu, ktora,
ak sa jej nevyhnete, méZe vyustit do smrti
alebo vazneho urazu.

A UPOZORNENIE: Indikuje rizikovu situaciu,
ktora, ak sa jej nevyhnete, méze vyustit do
lahkého alebo stredne tazkého urazu.

A\ NEBEZPECENSTVO

Ak citite plyn:

e Uzatvorte privod plynu
na zariadeni (grile).

e Uhaste kazdy otvoreny
plamen.

e Otvorte poklop.

e Ak zapach pretrvava, vzdialte
sa od zariadenia (grilu) a ihned
zavolajte Vasmu dodavatelovi
plynu alebo hasicov.

/A VAROVANIE

e Neuskladnujte ani
nepouzivajte benzin ani iné
horlavé kvapaliny alebo plyny
v okoli tohto (grilu) ani v okoli
inych zariadeni.

e LPG nadoba, ktora nie je
pripojend pre pouzivanie, sa
nesmie skladovat v blizkosti
tohto (grilu) ani v blizkosti
inych zariadeni.

POUZIVAT IBA VO VONKAJSOM PROSTREDI.
PRED POUZITIM SPOTREBICA S| PRECITAT NAVOD.

POZNAMKA PRE INSTALATERA: Tieto pokyny je
nutné nechat u uzivatela.

POZNAMKA PRE UZIVATELA: Uchovajte tieto
pokyny pre buduce pouZzitie.

C€:2531CS-0132
ID: 0845




InStaldcia a montaz

ANEBEZPECENSTVO: Gril nie je uréeny na to,
aby bol inStalovany v alebo na rekreacnych
vozidlach alebo lodiach.

A VAROVANIE: Nepouzivajte gril, kym nie si vSetky
jeho casti na svojom mieste a kym gril nebol spravne
namontovany v sulade s pokynmi pre montaz.

A VAROVANIE: Nezostavujte tento model grilu do
akejkolvek zabudovanej alebo zdsuvnej konstrukcie.

AVAROVANIE: Zariadenie nemodifikujte. LPG plyn nie
je zemny plyn. Uprava alebo pokus o pouzivanie
zemného plynu v jednotke na LPG plyn alebo LPG
plynu v jednotke na zemny plyn je nebezpecné a
sposobi neplatnost Vasej zaruky.

« Akykolvek diel, zapecateny vyrobcom, nesmie byt
vymienany uzivatelom.

PouZivanie

ANEBEZPECENSTVO: Gril pouzivajte iba vo vonkajsom
prostredi v dobre vetranom priestore. Nepouzivajte
gril v garazi, budove, priechode, stane alebo v inej
uzavretej oblasti, alebo pod konstrukciou
s horlavou strechou.

ANEBEZPECENSTVO: Nepouzivajte gril v akomkolvek
vozidle alebo akomkolvek skladovacom alebo
nakladacom priestore akéhokolvek vozidla. To zahfia,
ale nie je obmedzené iba na, osobné, nakladné
a kombinované automobily, dodavky, automobily
pre volny cas, rekreacné automobily a lode.

ANEBEZPECENSTVO: Nepouzivajte gril v blizkosti
horlavych materialov, mensej nez 61 cm. To sa tyka
vrchu, spodku, zadnej €asti a bokov grilu.

A NEBEZPECENSTVO: Priestor na grilovanie udrziavajte
Cisty bez horlavych vyparov a kvapalin, ako
napr. benzinu, alkoholu atd., a horlavych materialov.

ANEBEZPECENSTVO: Tento spotrebi& musi byt
umiestnovany mimo dosahu horlavych materialov.

ANEBEZPECENSTVO: Kryt grilu ani &okolvek horlavé
neukladajte na ani do Ulozného priestoru pod gril,
kym sa gril pouziva alebo je hortci.

ANEBEZPECENSTVO: Pokial déjde k vznieteniu tuku,
vypnite vSetky horaky a ponechajte poklop zakryty,
kym plamen nezhasne.

A VAROVANIE: Pristupné ¢asti mézu byt velmi horuce.
Zamedzte pristupu deti.

A VAROVANIE: Pouzite Ziaruvzdorné rukavice alebo
chihapky (v sulade s EN 407, Hodnotenie Grovne
kontaktného tepla 2 alebo viac) pri prevadzke grilu.

A VAROVANIE: Uzivanie alkoholu, predpisanych liekov,
nepredpisanych liekov alebo ilegalnych drog méze
ovplyvnit schopnost uzivatela spravne a bezpecne
namontovat, pohybovat, uskladnit alebo obsluhovat gril.

A VAROVANIE: Nikdy nenechavajte gril bez dozoru pocas
jeho predohrevu alebo pouzivania. Pri pouzivani grilu
budte opatrni. Cela grilovacia vana je pocas pouzivania
grilu horuca.

AVAROVANIE: Po¢as prevadzky
spotrebi¢om nepohybovat.

A VAROVANIE: Akékolvek elektrické kable a privodné
hadice paliva udrziavajte mimo horucich pléch.

/A UPOZORNENIE: Tento produkt bol testovany na
bezpecnost a je certifikovany iba pre pouzivanie
v $pecifickej krajine. Vztahuje sa na krajinu, ktorej
nazov je uvedeny na baleni zvonku.

« Do grilu nepouzivajte drevené uhli, brikety alebo
ldvové kamene.

Grily zobrazené v tomto Navode na pouzivanie sa mozu
mierne lisit od zakipeného modelu.

Skladovanie a/alebo nepouZivanie

A VAROVANIE: Po pouziti uzavriet privod paliva
na nadobe na plyn.

A VAROVANIE: LPG nadoby musia byt uskladnené
vonku mimo dosahu deti a nesmu sa uskladnovat
v budove, garazi alebo akomkolvek inom
uzavretom priestore.

A VAROVANIE: Po obdobi skladovania a/alebo
nepouzivania musi byt gril pred pouzitim
skontrolovany na uniky plynu a upchatie horakov.

« Skladovanie grilu v interiéri je dovolené, iba ak LPG
nadoba je odpojena a uloZzena mimo grilu.
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Vitajte u WEBER

DolezZité bezpecnostné informacie

Prislub WEBER
Pred(Zena zaruka WEBER

Vlastnosti produktu
SPIRIT Il vlastnosti

Grilovaci systém GS4

Tipy a triky
Plamen - priamy alebo nepriamy

Co robit a o nerobit pri grilovani

/Zaciname

Délezité informacie o LPG plyne
a zapojeniach plynu

Velkosti hrdla hordkového ventilu
a (daje o spotrebe SPIRIT Il

InStaldcia LPG nadoby a jej
kontrola na tniky

Prevadzka

Vase prvé grilovanie

Zakazdym, ked grilujete

Rozpalenie grilu
Starostlivost o produkt
Cistenie a idrzba

RieSenie problémov
Nahradné diely

Sprievodca grilovanim

VZDy
MAJTE PO
RUKE NAJNOVSIE
A NAJLEPSIE
INFORMACIE

Najnovsiu verziu tohto Navodu na
pouzivanie najdete online.
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Prislub WEBER

WEBER sl'ub (10 rokov dobrovolnej zaruky v EMEA)

Vo WEBER sme hrdi na dve veci: vyrabame grily, ktoré vydrzia, a
ponukame excelentny zakaznicky servis.

Dakujeme Vam za zakupenie produktu WEBER. Weber-
Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine,
Illinois 60067 a jeho medzindrodné obchodné jednotky
(uvedené na konci tejto priru¢ky) (,WEBER") st na seba
hrdé, Zze dodavaju bezpecné, trvanlivé a spolahlivé
produkty.

Toto je predizena zaruka WEBER, ktord Vam
poskytneme bezplatne. Zahfna to informacie, ktoré
budete potrebovat v pripade, Ze bude nutné Vas
produkt WEBER opravit z dévodu neprijemnosti, akou
je porucha alebo chyba.

V sulade s prislusnymi predpismi ma zakaznik svoje
prdva, ak je produkt chybny. Tieto prdva mézu zahriat
dodanie ndhradného dielu, vymenu chybného dielu,
vratenie penazi alebo vymenu za novy produkt. V
niektorych tatoch Eurépskej Unie by sa napriklad
jednalo o dvojro¢nu zakonom danu zaruénu dobu,
ktora zacina plynut prevzatim produktu. Tieto a

dalsie zakonné prava ostavajui nasou dobrovolnou
prediZenou zarukou nedotknuté. V podstate tato nasa
dobrovolna zaruka poskytuje uzivatelovi dodato¢né
prava, ktoré si nezavislé od zakonnych zaruénych
prav.

PrediZend zaruka WEBER

WEBER garantuje osobe, ktord si kupila produkt
WEBER (alebo v pripade darceka alebo reklamnej
akcie osobe, pre ktoru bol tento produkt zakipeny

ako darcek alebo reklamny predmet) (.Vlastnik"),

ze produkt od WEBER nebude vykazovat chyby
materidlu ani vyrobného postupu po dobu desiatich

(10) rokov od datumu zakupenia, ak je namontovany

a prevadzkovany v sulade s prislusnym Navodom

na pouzitie. (Poznamka: Ak stratite vas Navod na
pouzitie od produktu WEBER, najdete ho i online

na strankach www.weber.com). Zaruka je platnd v
Eurdpe, Blizkom Vychode a Afrike (EMEA). WEBER
suhlasi s opravou alebo vymenou ¢asti, ktora je chybna
z dovodu materialu alebo vyrobného procesu v sulade s
obmedzeniami, zrieknutiami sa a vynimkami, uvedenymi
nizéie. V ROZSAHU PRIPUSTNOM APLIKOVATELNYMI
PREDPISMI JE TATO ZARUKA PREDLZENA IBA VOCI
ORIGINALNEMU VLASTNIKOVI, KTORY SI PRODUKT
ZAKUPIL, A NEVZTAHUJE SA NA DALSIE 0SOBY,
KTORE PRODUKT NASLEDNE OD TOHTO VLASTNIKA
ODKUPILI S VYNIMKOU JEHO DAROVANIA ALEBO
REKLAMNEJ AKCIE, AKO JE UVEDENE VYSSIE.

WEBER si stoji za svojimi vyrobkami a je rad, ze Vam
moze poskytnat pred(zend zaruku, popisant pre chyby
materialu do grilu alebo jeho prislusnych komponentov
s vynimkou jeho normalneho opotrebovania.

« ,Normalne opotrebovanie"” zahrna kozmetické alebo
iné poSkodenie materialu, ktoré sa moze u Vasho
grilu v priebehu ¢asu dostavit, ako napriklad hrdza na
povrchu, ryhy/skrabance, atd.

AvSsak WEBER si stéle cti tuto predlzent zaruku na
gril alebo jeho prislusné komponenty, kde poSkodenie
alebo porucha prameni z chyby materialu.

- .Chyba materialu" zahrna diery v urcitych castiach v
dosledku hrdze alebo iné poskodenie alebo zlyhanie
obmedzuje schopnost bezpe¢ného/spravneho pouzitia
Vasho grilu.

Zodpovednosti vlastnika u tejto
predlZenej zaruky / Vynimky zo zdruky
Pre zaistenie bezproblémového zaru¢ného krytia je
délezité (ale nie je to povinné), aby ste registrovali Vas
produkt WEBER online na www.weber.com. Ulozte si tiez
original nakupného dokladu

a/alebo fakturu ako potvrdenie o kipe pre tcely
zaruéného krytia. WEBER bude vyZzadovat aj fotografie z
akejkolvek udajnej chyby a sériové ¢islo Vasho grilu pred
spracovanim zarucnej reklamacie. Registracia Vasho
produktu WEBER potvrdzuje Vase zarucné krytie a
poskytuje priame spojenie medzi Vami a firmou WEBER
v pripade, Ze Vs potrebujeme kontaktovat.

Vyssie uvedena zaruka je platnd, iba ak vlastnik
produktu WEBER vynalozi na starostlivost o tento
produkt primerané Usilie a to dodrzanim vsetkych
pokynov pre montdaz, pouzitie a preventivnu udrzbu,
ako je to uvedené v prislusnom Navode na pouzitie,

s vynimkou pripadu, ked vlastnik méze preukdzat, ze
porucha alebo chyba nesuvisi s nedodrzanim vyssie
uvedenych pokynov. Ak Zijete v pobreznej oblasti alebo
mate produkt umiestneny blizko bazéna/vodnej nadrze,
jeho udrzba zahrna pravidelné umytie a oplachnutie
vonkajsich ploch produktu, ako je to uvedené v
prislusnom Navode na pouzitie.

Tato pred(zena zaruka prepada, ak sa na produkte
vyskytuju poskodenia, zndmky znicenia, Skvrny a/
alebo hrdza, za ktoré WEBER nenesie zodpovednost,
spdsobené:

* Hrubym zaobchadzanim, nespravnym pouzivanim,
Upravami, modifikdciami, vandalizmom, zanedbavanim,
nespravnou montazou alebo instaldciou a
nedodrzanim spravne vykonanej beznej a rutinnej
udrzby;

« Hmyzom (ako su pavuky) a hlodavcami (ako su
vevericky), vratane, nie véak vyhradne, poskodenia
plynovych rozvodov;

« Vystavenie slanému vzduchu a/alebo zdrojom chléru,
ako napr. bazénom, virivkam/kupelom;

« Nepriaznivym vplyvom pocasia, ako napr. krupobitim,
hurikdnom, zemetrasenim, tsunami alebo vlnobitim,
tornddom alebo prudkymi burkami.

«Kysly dazd a iné environmentalne faktory.

Pouzitie a/alebo instalacia suciastok na Vas produkt

WEBER, ktoré nie st origindlne WEBER suciastky,

sposobi zrusenie tejto predlzenej zaruky, a akékolvek

Skody, spésobené tymto pouzitim nie su kryté touto

predlzenou zarukou. Akékolvek prestavby plynového

grilu, ktoré nie st autorizované firmou WEBER a

vykonané autorizovanym servisnym technikom

WEBER, zrusia tuto predlzenu zaruku.

Spracovanie zaruky

Ak ste presvedceni o tom, ze mate suciastku, na ktoru
sa vztahuje pred(zena zaruka, prosime, kontaktujte
Vasho predajcu. V pripade potreby mozete tiez
kontaktovat zakaznicky servis pouzitim kontaktnych
informacii na nasich webovych strankach
(www.weber.com). WEBER po preskimani opravnenosti
reklamacie chybnu suciastku, ktord je kryta pred{zenou
zarukou, opravi alebo (pripadne) vymeni. V pripade,

Ze oprava alebo vymena suciastky nie si mozné,
WEBER sa méze rozhodnut (volitelne) pre vymenu
celého predmetného grilu za novy gril v rovnakej alebo
vyssej hodnote. WEBER Vas moze poziadat o zaslanie
chybnych suciastok za uc¢elom ich preskimania,
naklady na dopravu budu preplatené vlastnikom.
Naklady na zaslanie chybnych suciastok Vam budu
preplatené v pripade, ak je chyba krytd zarukou.

Pri kontaktovani Vasho predajcu alebo WEBER,
prosime,

majte k dispozicii tieto informacie:

« Doklad o kupe

« Fotografie z Udajnej chyby

« Sériové Cislo produktu

Zrieknutie sa zodpovednosti

OKREM ZARUKY A ZRIEKNUTIA SA ZODPOVEDNOSTI,
AKO JE TO POPISANE V TOMTO VYMEDZENI ZARUKY,
NIE SU VYSLOVNE STANOVENE ZIADNE DALSIE
ZARUCNE ANI DOPLNKOVE TU DANE PREHLASENIA
0 ZODPOVEDNOSTI, KTORE BY SLI NAD RAMEC
ZAKONNEJ ZODPOVEDNOSTI, KTORA SA VZTAHUJE
NA FIRMU WEBER. PREDKLADANE VYMEDZENIE
PREDLZENEJ ZARUKY TAKTIEZ NEOBMEDZUJE
ANINEVYLUCUJE SITUACIE ALEBO REKLAMACIE,

U KTORYCH MA WEBER ZAKONNU POVINNOST,
PREDPISANU ZAKONOM.

PO UPLYNUTI DESIATICH (10) ROKOV TEJTO
PREDLZENEJ ZARUCNEJ DOBY SA PRODUKTU
NETYKAJU ZIADNE INE ZARUKY. ZIADNE INE
ZARUKY, DANE AKOUKOLVEK 0SOBOU VRATANE
PREDAJCU ALEBO MALOOBCHODNIKA VZHLADOM
NA AKYKOLVEK PRODUKT (AKO NAPR. ,PREDLZENA
ZARUKA®) FIRMU WEBER K NIEOMU NEZAVAZUJU.
JEDINOU MOZNOSTOU RIESENIA OPRAVNENEJ
REKLAMACIE JE OPRAVA ALEBO VYMENA
SUCIASTKY ALEBO PRODUKTU.

V ZIADNOM PRIPADE U TEJTO PREDLZENEJ ZARUKY
KRYTIE AKEHOKOLVEK DRUHU NEBUDE VYSSIE, NEZ
JE NAKUPNA CENA PREDANEHO PRODUKTU WEBER.

SUCIASTKY A PRISLUSENSTVO, VYMENENE V
RAMCI TEJTO PREDLZENEJ ZARUKY, JE V ZARUKE
IBAV SULADE S VYSSIE UVEDENOU ORIGINALNOU
PREDLZENOU ZARUCNOU DOBOU DESIATICH (10)
ROKOV.

TOTO OBMEDZENIE SA NEVZTAHUJE NA PRIPADY
ZAMERU A HRUBEJ NEDBALOSTI A PRIPADY
PORANENIA 0SOBY ALEBO OHROZENIA ZDRAVIA
CIZIVOTA, POKIAL UJMA NA ZDRAVI BOLA CHYBOU
Z0 STRANY WEBER ALEBO JEHO ZAKONNYCH
ZASTUPCOV ALEBO AGENTOV.

TATO PREDLZENA ZARUKA SA TYKA IBA
NORMALNEHO DOMACEHO POUZIVANIA PRODUKTU
ANETYKA SA GRILOV WEBER, POUZIVANYCH NA
KOMERCNE, SPOLOCENSKE ALEBO HROMADNE
POUZITIE AKO NAPR. V RESTAURACIACH, HOTELOCH,
REZORTOCH ALEBO UBYTOVACICH ZARIADENIACH.

WEBER MA PRAVO Z CASU NA CAS ZMENIT VZHLAD
SVOJICH PRODUKTOV. NIC, €O JE ZAHRNUTE V
TEJTO PREDLZENEJ ZARUKE, NESMIE BYT FIRME
WEBER PREDLOZENE AKO POVINNE Z HLADISKA
ZAHRNUTIA TAKYCHTO DIZAJNOVYCH ZMIEN DO
PRODUKTOV, VYROBENYCH PRED TYMITO ZMENAMI,
A ANI TIETO ZMENY NESMU BYT DOVODOM KU
KONSTATOVANIU, ZE PREDCHADZAJUCI DIZAJN BOL
CHYBNY.

Dalsie kontaktné informacie najdete v zozname
medzinarodnych obchodnych jednotiek na konci tohto
Navodu na obsluhu.

CHRANTE SV0JU
INVESTICIU

Chrafite svoj gril pred necistotami pomocou
odolného prémiového obalu na gril.



PIRIT IT VLASTNOGSTI

A Zabudovand termosonda
Vzdy dostupnd informécia o teplote vnutri Vasho grilu
Vam umozni nastavit teplotu, ak je to potrebné.

B Ohrievaci rost

Ohrievaci rost udrziava jedlo teplé alebo opecie zemle na
hamburger, zatial ¢o sa pod nim pripravuje hlavny chod.

C GOURMET BBQ SYSTEM, Grilovacie rosty

Vyberte kruhovy rost a premente Vas gril na panvicu,
razen na hydinu, pizza kamen alebo akykolvek iny z
mnohych moznosti systému GOURMET BBQ SYSTEM,
z ktorych si mozete vybrat.

D Kompatibilny iGRILL 3

Termosonda iGRILL 3, pripojena k aplikacii, monitoruje
Vase jedlo od zaciatku do konca a zobrazuje aktualnu
vnutornd teplotu pokrmu na Vasom mobilnom
zariadeni. Ak ste si uz stiahli aplikaciu WEBER

iGRILL pripojte iGRILL k zariadeniu a zavedte

Styri snimace termosondy z Vasho grilu do jedla.
(Preddvané samostatne.)

E Postranné stoliky s integrovanymi
h&cikmi na natinie
Postranné stoliky pouzite na to, aby ste mali taniere,
korenie a nacinie ulozené vzdy poruke. Zaveste si svoje
zakladné grilovacie nacinie na haciky pre lahky pristup
a zorganizovanie Vasho pracovného priestoru. Lavy
postranny stolik sa sklapa nadol, aby gril zapadol do
mensich priestorov.

F Lahky pristup k uskladnenej

plynovej nadobe
Umiestnenie plynovej nddoby mimo gril umoznuje
lahky pristup k nddobe a jej jednoduchd vymenu; zatial
¢o taktieZ zvysuje uskladfovaci priestor vo voziku.

G Dizajn otvoreného vozika

Uhladny dizajn otvoreného vozika pontka dali priestor
a pristup k VaSmu grilovaciemu naciniu.

GRILOVACI SYSTEM GS4

Grilovaci systém GS4 stanovuje novy
Standard vo svete zahradnych kuchyni.
Tento inovativny grilovaci systém je zalozeny
na skusenostiach s grilovanim, dlhych viac
ako 30 rokov, kulinarskych zru¢nostiach

a ¢o je najdolezitejsie, intenzivne zohladnuje
potreby a priania ludi, na ktorych najviac
zalezi - na grilujucej komunite.

Kazdy komponent GS4 bol jedinecne
navrhnuty pre jednoduché pouzivanie a tak,
aby prindsal neporovnatelnt spokojnost

s Vasou skusenostou s grilovanim. Kvalitné
horaky, ktoré zaistuju, ze sa rozhoria
zakazdym, jedlo nasiaknuté dymom, ktoré
sa griluje rovnomerne a konzistentne bez
ohladu na to, kde na grilovacej mriezke je
umiestnené, a nenarocné vycistenie; takto
sa mozete zamerat na to, o ¢om to je - spojit
[udi dohromady a pritiahnut ku grilu.

Grilovaci systém GS4 je zlozeny zo Styroch
klicovych komponentov: NEKONECNE
Crossover zapalovanie, horaky,
arémakolajnice FLAVORIZER BARS a
systém odvadzania tuku. Tieto komponenty
zaistuju, ze kazdy aspekt Vasho grilovania je
jednoduchy a spolahlivy; od momentu, kedy
sa rozhoria horaky, az po generalnu tdrzbu
Vasho grilu. A spolu vytvaraju silny motor
grilovania v ramci kazdého grilu SPIRIT II.

@ NEKONECNE Crossover zapalovanie

NEKONECNE Crossover zapalovanie zaistuje,
7e sa zapali zakazdym. So zalohou velkorysej
zaruky si mozete byt isti, Ze budete moct
grilovat prvykrat a zakazdym znova.

O Horéky

Mohutné hordky z uslachtilej ocele boli
vyrobené tak, aby vydrzali a poskytli
rovnomerné Sirenie tepla k Vasim
grilovacim rostom.

© Arémakolajnice FLAVORIZER BARS

Klasické aromakolajnice FLAVORIZER
BARS od WEBER su nahnuté presne

tak, aby zachytili kvapky masti z jedla,
ktoré dymia a sycia, a pridavaju jedlu
neodolate(nt chut dymu, ktoru vsetci
dobre pozndme a milujeme. Vsetky kvapky,
ktoré sa neodparia, stekaju a st odvadzané
mimo hordkov smerom nadol do systému
odvdadzania tuku.

O Systém odvadzania tuku

Systém odvadzania tuku pomaha odvadzat
tuk, zatial ¢o redukuje riziko jeho vzplanutia.
Kvapky, ktoré sa pomocou arémakolajnic
FLAVORIZER BARS nevyparia, tecu po
zoSikmeni prec¢ od hordkov do lahko
pristupnej zachytdvacej misky, umiestnenej
pod grilovacou vanou. Ak je to potrebné,
jednoducho vyberte zachytavaciu nddobu

a vymente odkvapkdvaciu misku.

nNpoid 11SoUISe|A



= Plamen -
© priamy a nepriamy

a triky

: oo

. VYSOKA co. STREDNA

: HORAK HORAK HORAK c HORAK HORAK HORAK

. 1 Lo 1 2

. Co o—

. VYSOKA - STREDNA

: HORAK HORAK Col HORAK HORAK

. 1 2 . o 1 2

* Priamu metodu pouzite pre malé, krehké kusky jedla, ktoré . . Nepriamu metodu pouzivajte pre vacsie kusy masa, ktoré vyzaduju

. potrebuju na Upravu menej nez 20 minut, ako napr.: hamburgery, © . 20aviac minut grilovacieho ¢asu, alebo pre jedla tak jemné, ze

. steaky, kotlety, kebab, kisky kurcata bez kosti, rybie filety, makkyse = * priame vystavenie teplu by ich vysusilo alebo spalilo, ako napr.: kare,
. anakrdjana zelenina. .+ hydina s kostou, celd ryba, jemné rybie filety, celé kuréa, morka

. Spriamym teplom sa plamen nachadza priamo pod jedlom. ¢ . arebierka. Nepriame teplo je mozné taktiez pouzit na dokoncenie

* Ten opecie plochy jedla, rozvinie chute, texturu a jemné . mastnejsich jedal algbo kusov s kostou, ktoré boli najprv upecené

- skaramelizovanie, zatial ¢o jedlo sa upecie od kraja po stred. . . aleboopecené napriamom teple.

. . .S nepriamym teplom je teplo na oboch stranach grilu alebo na jednej
: :  strane grilu. Jedlo je uloZené na tej ¢asti grilovacieho rostu, pod

. .+ ktorou nie je plamen.

SPUSTENIE/
VYSOKA




Co robit a €o nerobit
pri grilovani

Predhrejte zakaZdym.

Ak grilovacie rosty nie su dostato¢ne horuce, jedlo
sa prilepi a Vy uz pravdepodobne nebudete mat
Sancu vytvorit alebo vylepsit grilovaci mriezku.

Aj v pripade, Ze si recept vyzaduje strednu alebo
nizsiu Uroven tepla, vzdy gril najprv predhrejte

na najvys$Som stupni nastavenia. Otvorte poklop,
zapnite najvyssiu teplotu, zatvorte poklop a potom
nechajte grilovaci rost nahriat asi 10 minat alebo
kym teplomer poklopu neukaze 260 °C.

Negrilujte na $pinavych ro$toch.
Umiestnovanie jedla na grilovacie rosty predtym,
nez sa vycistia, nikdy nebol dobry napad. Prilepené
zvysky predchddzajuceho jedla na rostoch funguju
ako lepidlo, ktoré zlepi rosty a Vase cerstvé jedlo.
Aby ste predisli ochutnavke jedla z minulého
grilovania na dnesnej porcii, uistite sa, Ze ste dnes
rosty vycistili. Ak uz st rosty predhriate, pouzite
Stetinovu kefku na gril z uslachtilej ocele, aby ste
ziskali Cisty a hladky povrch.

Dajte si na tom zélezZat.

Predtym, nez Vas gril rozpalite, uistite sa, ze vSetko,
¢o potrebujete, mate na dosah ruky. Nezabudnite
na Vase zakladné grilovacie nastroje, jedlo s uz
nanesenou vrstvou oleja a korenia, polevy a omacky
a Cisté grilovacie misy na hotové jedlo. Ak pobezite
naspat do Vasej kuchyne, nepridete iba o zébavu,
ale m6ze Vam aj zhoriet jedlo. Franclzski séfkuchari
to nazyvaju .mise en place” (¢o znamena .dajte na
miesto”). My to nazyvame ,byt pritomny".

Vytvorte si maly priestor na roste.

Umiestnenie prilis velkého mnozstva jedla

na grilovacie rosty obmedzuje Vasu flexibilitu.
Nechajte aspon jednu Stvrtinu grilovacich rostov
volnu, s dostatocnym priestorom medzi kazdym
kusom jedla, aby ste sa k nemu dostali kliestami
a pohodlne ho otocili. Niekedy grilovanie znamena
velmi rychle rozhodnutia a schopnost presuvat
jedlo z jedného miesta na druhé. Preto si doprajte
dostatok priestoru na pracu.

Nehrotte to.

Poklop Vasho grilu nesluziiba na ochranu pred
dazdom. Najdolezitejsia jej funkcia je zabranit
tomu, aby sa do grilu dostalo prili§ vela vzduchu
a aby sa z grilu dostalo prilis vela tepla a dymu.
Ak je poklop zavrety, grilovacie rosty su teplejsie,
¢asy grilovania su kratsie, chut grilovania je
silnejSia a plamene st mensie. Takze na gril
poloZte poklop!

Iba raz obratte.

Co je lepsie, nez stavnaty steak s hibokym vzorom
mriezky a mnohymi nadhernymi skaramelizovanymi
kuskami? Klucom ku dosiahnutiu tychto vysledkov
je drzat jedlo na jednom mieste. Niekedy mame
tendenciu otacat jedlo dovtedy, kym nedosiahne
pozadovanu mieru farby a chute. V takmer vsetkych
pripadoch by ste mali otocit jedlo iba raz. Ak sa

s jedlom prili$ hrate, pravdepodobne taktiez otvarate
prilis casto poklop, ¢o prindsa dalsi balik problémov.
Takze odstUpte o jeden krok a verte grilu.

Vedzte, kedy skrotit plamen.

Pri grilovani je niekedy najdolezitejSia vec

vediet, kedy prestat. Najspolahlivejsi sposob,

ako vyskusat, ¢i je jedlo hotové, je investovat do
digitadlnej vreckovej termosondy. Tento tenky maly
poklad Vam pomoze urcit ten kriticky moment,
kedy je Vase jedlo v najlepSom.

Nebojte sa experimentovat.

Kedy si v patdesiatych rokoch grilovanie znamenalo
jednu vec: méaso (a iba maso) opekané na otvorenom
ohni. $éf grilu dnednych dni nepotrebuje kuchynu,
aby pripravil vsetky chody jedla. Pouzite Vas gril

na vytvorenie pecenych/grilovanych predjedal,
hlavnych jedal a dokonca dezertov. Zaregistrujte
Vas gril a dostanete Specialny obsah, ktory Vas
bude inSpirovat na Vasej ceste. Velmi radi by sme sa
pridali k Vasim dobrodruzstvam pri grilovani.

LOPATKA

Najdite si lopatku s dlhou rukovatou,
vyhotovenou so zahnutym (predsadenym)
hrdlom tak, ze ¢epel je umiestnend nizsie,
nez rukovat. To zjednodusuje nadvihnutie

jedla z grilovacich rostov.

A1y e Adig

RUKAVICE NA
GRILOVANIE

Ak si nie ste isti, vyskasajte si ich.
Dobré rukavice st izolované a chrania
dlan i predlaktie.

[12:30]
CASOVAC

Predchadzajte sklamaniu zo spalenia VaSej
vecere jednoducho pomocou nastavenia
¢asovaca. Nie je potrebné nic luxusné -

iba ¢asovac, ktory je spolahlivy
a jednoducho sa pouziva.
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DéleZité informacie o LPG plyne
a zapojeniach plynu

Co je LPG?

Skvapalneny petrolejovy plyn (LPG) je horlavy produkt na
baze petroleja, pouzivany ako palivo do Vasho grilu. Je to
plyn s miernou teplotou a tlakom, ak nie je v nadobe.

Ale pri miernom tlaku vnutri nadoby, akou je napriklad
tlakova nadoba, je LPG kvapalina. KedZe sa tlak z tlakovej
nadoby uvolnuje, kvapalina sa rychlo odparuje a stdva sa
skvapalnenym propanovym plynom.

Tipy pre bezpetné zaobchadzanie

s tlakovymi LPG nddobami

+ Obitd alebo hrdzava tlakova LPG nadoba moze byt
nebezpecnd a musi byt skontrolovand doddvatelom
skvapalneného propanového plynu. Nepouzivajte
tlakovd nadobu s poskodenym ventilom.

« Aj ked sa Vasa tlakova LPG nadoba moze javit ako
prazdna, moze v nej byt este stéle pritomny plyn
a v sulade s tym je nutné s nadobou manipulovat
alebo ju transportovat.

« Tlakova LPG nadoba musi byt inStalovana,
prepravovana a uskladnend v zvislej zaistenej polohe.
Tlakové nadoby nesmu spadnut ani sa s nimi nesmie
neopatrne manipulovat.

« Nikdy neuskladnujte ani neprepravujte tlakovu LPG
nadobu tak, kde teplota méZe dosiahnut 50 °C (tlakova
nadoba bude prilis tepla, aby sa dala uchopit do rik).

PoZiadavky na tlakova LPG nadobu
« Pouzite tlakovu nddoby s minimalnou kapacitou 3 kg
a maximalnou kapacitou 13 kg.
Co je to regulator?
Vas plynovy gril je vybaveny reguldtorom tlaku,
¢o je zariadenie na reguldciu a udrziavanie jednotného
tlaku plynu.

PoZiadavky na regulator a hadicu

+V Spojenom kralovstve tento gril musf byt vybaveny
reguldtorom v sulade s normou BS 3016 s menovitym
vykonom 37 milibarov.

« Dizka hadice nesmie presiahnut 1,5 metra.
« Zabrante zauzlenou hadice.

« Zostavy pre vymenu regulatora a hadice musia byt
Specifikované firmou Weber-Stephen Products LLC.

Vel'kosti hrdla hordkového ventilu a idaje o spotrebe SPIRIT II

VELKOSTI HRDLA HORAKOVEHO VENTILU

Krajina Kategdria plynu

Modely s 2 hordkmi

Modely s 3 hordkmi

l35/» (30 mbarov alebo
2,8 kPa)

Cyprus, Ceska republika,
Cina, Dansko, Estonsko,
Finsko, Holandsko,
Hongkong, India, Island,
Izrael, Japonsko,
Juhoafricka republika,
Korea, Litva, Lotyssko,
Madarsko, Malta, Nérsko,
Rumunsko, Rusko,
Singapur, Slovenska
republika, Slovinsko,
Svédsko, Turecko

Belgicko, Franctzsko, 13, (28-30/37 mbarov)
Grécko, Irsko, Luxembursko,

Portugalsko, Spojené

kralovstvo, Spanielsko,

Svajéiarsko, Taliansko

Nemecko, Raktsko I38/p (50 mbarov)

Hlavné hordky 1,02 mm

Hlavné hordky 0,89 mm

Hlavné horaky 0,87 mm

Hlavné hordky 0,75 mm

UDAJE 0 SPOTREBE

Kategdria plynu

Modely s 2 hordkmi

Modely s 3 hordkmi

l3/p (30 mbarov alebo
2,8 kPa)

135/p (50 mbarov)

7.9 kW Propan
8,9 kW Butan

565 g/h Propan
649 g/h Butan

7.9 kW Propan
7,9 kW Butan

565 g/h Propan
576 g/h Butan

7.9 kW Propan
7,9 kW Butan

565 g/h Propan
576 g/h Butan

7,9 kW Propan
8,9 kW Butan

565 g/h Propan
649 g/h Butan

8,6 kW Propan
9,7 kW Butan

615 g/h Propan
707 g/h Butan

8,6 kW Propan
8,6 kW Butan

615 g/h Propan
627 g/h Butan

8,6 kW Propan
8,6 kW Butan

615 g/h Propan
627 g/h Butan

8,6 kW Propan
9,7 kW Butan

615 g/h Propan
707 g/h Butan

ADOLEZITE Odporiéame, aby ste raz za 5 rokov
vymenili hadicu na privod plynu do Vasho
plynového grilu. Niektoré krajiny mézu mat
poziadavku, aby sa hadica na privod plynu
vymienala castejsie, nez raz za 5 rokov,
kde v tomto pripade je tato poziadavka

uprednostnena.

Pre vymenu zostavy hadice, regulatora

a ventilu kontaktujte zastupcu zdkaznického
servisu vo Vasom okoli pomocou kontaktnych
informacii na nasich webovych strankach.
Prihlaste sa na weber.com.




InStaldcia tlakovej LPG nadoby
a jej kontrola na uniky plynu

Pripojte regulator ku tlakovej nadobe

1) Skontrolujte, Ze vetky regulacné gombiky hordkov
st vo vypnutej O polohe. Skontrolujte zatlacenim
oto¢nych gombikov v smere hodinovych ruciciek.
Identifikujte typ Vasho regulatora a pripojte
regulator ku tlakovej LPG nddobe dodrzanim
prislusnych pokynov pre zapojenie.

Pozndmka: Uistite sa, Ze ventil tlakovej LPG nadoby
alebo packa regulatora su pred pripojenim uzavreté.
Pripojte otdéanim v smere hodinovych ruéiciek (A)
Pripevnite regulator na tlakovu nadobu pomocou
skrutiek ich ota¢anim v smere hodinovych ruciciek (a).
Umiestnite regulator tak, aby vetraci otvor (b)
smeroval nadol.

N

Pripojte otacanim proti smeru hodinovych
ruciciek (B)
Pripevnite regulator na tlakovi nddobu pomocou

skrutiek ich ota¢anim proti smeru hodinovych ruciciek.

Pripojte otocenim packy a jej zaistenim
do polohy (C)
Otocte packu regulatora (a) v smere hodinovych
ruciciek do polohy vypnutia. Zatlacte regulator
nadol na ventil tlakovej nddoby, kym regulator
nezapadne do spravnej polohy (b).
Pripojte pomocou posuvnej objimky (D)
Uistite sa, ze packa regulatora je v polohy vypnutia (a).
Posurite objimku reguldtora nahor (b). Zatlacte
regulator nadol na ventil tlakovej nadoby a udrziavajte
tlak. Uzavrite posunutim objimky nadol (c). Ak sa
reguldtor nezaisti, postup zopakujte.
Poznamka: Zobrazenia regulatora v tomto ndvode nemusia
byt podobné regulatoru, ktory pouzivate u Vasho grilu Vy
z dévodu réznych predpisov danej krajiny alebo regidnu.

Umiestnenie tlakovej LPG nadoby

Velkost a tvar tlakovej nadoby urcuje, ¢i je potrebné

tlakovu nddobu zavesit alebo umiestnit na zem.

1) Identifikujte typ Vasej tlakovej LPG nadoby a postupujte
podla prislusnych pokynov na jej umiestnenie.
Umiestnenie na zavesny systém (E) Otocte tlakovu
nadobu tak, aby bol otvor ventilu otoc¢eny k prednej
Casti grilu. Zdvihnite a umiestnite tlakovd nadobu
na zavesny systém. Nastavte pas tak, aby bol
utiahnuty k tlakovej nddobe.

Umiestnenie na zem (F)

Umiestnite tlakovd nddobu na zem mimo
zakladnej skrinky na pravej strane grilu. Otocte
tlakovu nadobu tak, aby bol otvor ventilu otoceny
k prednej ¢asti grilu.

/
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Co je kontrola na uniky plynu?

Ak je uz tlakovéd nadoba LPG spravne nainstalovana,

je nutné vykonat kontrolu na Uniky. Kontrola na

uniky je spolahlivy spésob overenia si, Ze plyn

nebude po pripojeni tlakovej nddoby ku grilu unikat.

Nasledujice upevnenia je potrebné otestovat po

kazdom opakovanom naplneni a opatovnom pripojeni

tlakovej nadoby:

« Tam, kde sa regulator pripaja k tlakovej nadobe.

« Kde sa plynova hadica pripdja k upinacej hlave.

« Kde sa upinacia hlava pripdja ku zvlnenému
rozvodu plynu.

Kontrola na dniky plynu

1) Spoje na tlakovej nddobe a regulatore navlhcite
roztokom mydlovej vody pomocou rozprasovaca,
Stetca alebo handry. MdzZete si vyrobit vlastny
roztok mydlovej vody zmiesanim 20 % tekutého
mydla s 80 % vody; alebo si mézete kupit roztok
na kontrolu Unikov, ktory je k dispozicii v kazdej
predajni instalatérskych potrieb.

N

Identifikujte typ Vasho regulatora. Otvorte privod
plynu pomocou otocenia ventilu na tlakovej nddobe
proti smeru hodinovych ruciciek (G) alebo otoc¢enim
packy reguldtora do zapnutej polohy (H).

ANEBEZPECENSTVO: Na tniky plynu
nepouzivajte plamen. Uistite sa, ze vo VaSom
okoli sa pocas kontroly Gnikov nevyskytuju
Ziadne iskry alebo otvoreny ohen.

A NEBEZPECENSTVO: Unikajuci plyn moze
sposobit poziar alebo vybuch.

A NEBEZPECENSTVO: Ak je pritomny unik plynu,
gril nepouzivajte.

A NEBEZPECENSTVO: Ak vidite, citite alebo
pocujete, ze unika plyn z tlakovej nadoby
na skvapalneny propan:

1. Chodte dalej od tlakovej nadoby.
2. Nepokusajte sa problém odstranit sami.
3. Privolajte hasicov.

A NEBEZPECENSTVO: Pred odpojenim regulatora
vzdy uzatvorte ventil tlakovej nadoby.
Nepokusajte sa odpojit regulator plynu ani
zostavu hadice alebo akékolvek spoje rozvodu
plynu, kym sa gril pouziva.

ANEBEZPECENSTVO: Neskladujte nahradn
tlakovi LPG nadobu blizko alebo pod tymto
grilom. Nikdy neplite tlakovu nadobu na viac
ako 80 %. Nedodrzanie tychto oznameni v plnej
miere moéze sposobit smrt alebo vazny draz.




3) Ak sa objavia bubliny, je tam unik plynu:

=

a)

=2

o

Ak je netesnost na spoji medzi reguldtorom

a tlakovou nadobou alebo medzi reguldtorom

a hadicou (1), vypnite privod plynu. GRIL
NEPOUZIVAJTE. Kontaktujte zakaznicke
oddelenie autorizovaného servisu vo Vasom
okoli pomocou kontaktnych informécii na nasich
webovych strankach.

Ak je unik plynu na ktoromkolvek spoji,
znazornenom na obrazku (J), opatovne utiahnite
spoj pomocou hasadku a znovu skontrolujte spoj
na uniky pomocou roztoku mydlovej vody.

Ak presakovanie pretrvava, vypnite privod plynu.
GRIL NEPOUZIVAJTE.

Ak je Unik plynu na ktoromkolvek spoji,

znazornenom na obrazku (K), vypnite privod
plynu. GRIL NEPOUZIVAJTE.

Ak je pritomna netesnost, kontaktujte zakaznicke
oddelenie autorizovaného servisu vo Vasom
okoli pomocou kontaktnych informacii na nasich
webovych strankach.

Ak sa bubliny neobjavia, kontrola Uniku je hotova:

a)

Vypnite privod plynu a oplachnite spoje
Cistou vodou.

POZNAMKA: KedZe niektoré roztoky na kontrolu dnikov
vratane mydlového mézu byt mierne korozivne, vsetky spoje
je potrebné po kontrole na uniky plynu oplachnut vodou.

Dodato¢né kontroly netesnosti

Nasledujlce upevnenia je potrebné otestovat na unik

plynu po kazdom opakovanom naplneni a opatovnom

pripojeni tlakovej nadoby:

«Na regulatori a tam, kde sa reguldtor pripaja k tlakovej
nadobe (1.

Postupujte podla pokynov nizsie pre .Kontrolu na
Uniky plynu”.

Odpojte regulator od tlakovej nadoby.

1) Uistite sa, Ze ventil tlakovej LPG nadoby alebo packa

regulatora su plne uzavreté.

2) Odpojenie regulatora.

KLIESTE

Vnimajte ich ako Vasu pred(zend
ruku. Najlepsie klieste by mali mat
nenamahavy napinaci mechanizmus,
pohodIné rukovate a zapadku, ktord
ich drzi zlozené.

STETEC A MOP

Zaobstarajte si Stetec na potieranie so
silikénovymi Stetinami odolnymi voci teplu
a dlhou rickou, a mop s dlhymi bavinenymi =l=1=I=I=I-I

vlaknami, ktory nasiakne redsie omacky

na baze octu. GRILOVACIA
PANVICA

Navrhnuta pre jedlo, ktoré je bud prili§ malé,
alebo prilis jemné, aby bolo pripravované
na grilovacich rostoch, perforovand
grilovacia panvica udrziava jedlo
presne tam, kde md byt -
nagrile, nie v fiom.

JueulJe
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Vase prvé grilovanie

Vykonajte prvé zapdlenie plamena
Predhrejte gril na najvy$Som moznom nastaveni
teploty so zatvorenym poklopom na minimalne

20 minut predtym, nez budete po prvykrat grilovat.

Zakazdym, ked' grilujete

Udrzba pred kazdym grilovanim

Plan Gdrzby pred kazdym grilovanim zahrna tieto
jednoduché, ale dolezité kroky, ktoré by ste mali
vykonat pred kazdym grilovanim.

Kontrola pritomnosti tuku

Vas gril je vybaveny systémom odvadzania tuku,

ktory odvadza tuk prec od jedla do vymenitelnej

odkvapkdvacej nadoby. Ak grilujete, tuk je odvadzany

nadol k vysuvnej zachytavacej nadobe a do vymenitelnej
odkvapkavacej misky, ktora je zasadena do zachytavacej
nadoby. Tento systém by mal byt vycisteny vzdy a pri
kazdom grilovani za U¢elom prevencie vzniku poziaru.

1) Uistite sa, Ze gril je vypnuty a vychladnuty.

2) Vyberte vysuvnu zachytavaciu nadobu jej
potiahnutim smerom dopredu (A).

3) Skontrolujte pritomnost nadmerného mnozstva
tuku vo vymenitelnej hlinikovej miske, ktora je
zasadena do zachytavacej nadoby. Odkvapkavaciu
vymenitelnd misku vytiahnite a vymente za novu,
ak je to nutné.

4) Znovu osadte vsetky komponenty.

Skontrolujte hadicu

Rutinna kontrola hadice je nevyhnutna.

1) Uistite sa, ze gril je vypnuty a vychladnuty.

2) Skontrolujte, ¢i hadica nevykazuje znamky
prasknutia, odretia alebo rezov (B). Ak zistite,
ze hadica je akymkolvek spdsobom poskodend,
gril nepouzivajte.

Gril predhrejte

Predhriatie grilu je doleZité pre Uspesné grilovanie.
Predhriatie poméha predchadzat tomu, aby sa Véam
jedlo prilepilo k rostu a rost sa dostatocne nahreje,
aby spravne jedlo opiekol. TaktieZ to spéli zvysky

z predchddzajucich grilovanych jedal.

1
2

Otvorte poklop na grile.

Zapalte Vas gril v sulade s pokynmi pre
zapalovanie v tomto Navode na pouzitie.

Zatvorte poklop.

Predhrejte gril so vsetkymi horakmi zapnutymi

v pociatocnej/vysokej @ polohe na 10 az 15 minut
alebo kym teplomer neukaze 260°C (C).

ESNNC)

Vycistite grilovaci rost

Po predhriati bude akékolvek kusky jedla alebo zvysky,

ktoré na roste ostali z minulého grilovania, jednoduchsie

odstranit. Vycistené rosty taktiez zabrania tomu, aby sa

Vase Cerstvé jedlo k rostu prilepilo.

1) Ihned po predhriati vykefujte rosty pomocou kefky
na gril so Stetinami z nehrdzavejicej ocele (D).

A NEBEZPECENSTVO: Nepokryvaijte vysuvni
misku na tuk ani grilovaciu vanu hlinikovou
foliou (alobalom).

ANEBEZPECENSTVO: Skontrolujte vysuvni
misku na tuk a zachytavaciu nadobu pred
kazdym pouzitim, ¢i neobsahuji nadmerné
mnozstvo tuku. Nadmerné mnozstvo tuku
odstrante, aby ste zabranili jeho vzplanutiu.

A VAROVANIE: Pri vyberani zachytavacej nadoby
a odstranovani hortceho tuku budte opatrni.

A VAROVANIE: Pouzite ziaruvzdorné rukavice
alebo chiiapky (v sulade s EN 407, Hodnotenie
urovne kontaktného tepla 2 alebo viac) pri

prevadzke grilu.

A VAROVANIE: Grilovacie kefky by mali byt
pravidelne kontrolované na stratu stetin
a nadmerné opotrebenie. Kefku nahradte
novou, ak najdete vypadnuté stetiny na
grilovacich rostoch alebo kefke. WEBER
odporuca zakupenie novej grilovacej kefky so
Stetinami z uslachtilej ocele na zaciatku kazdej
grilovacej sezony.

A VAROVANIE: Ak zistite, ze hadica je
akymkolvek sposobom poskodena, gril
nepouzivajte. Hadicu nahradte iba novou
hadicou, ktoru autorizovala firma WEBER.

A VAROVANIE: Udrziavajte ventilac¢né otvory
okolo vane cisté a bez usadenin.



Rozpalenie grilu

Pouzitie Crossover systému zapalovania

na zapalenie grilu

Zapalovaci systém Crossover zapali horak, ktory je

najdalej vlavo, horak 1, pomocou iskry z elektrody

zapalovaca. Energiu pre iskru vytvorite tak, Ze zatlacite
tlacidlo zapalovaca. Budete pocut zvuk kliknutia
zapalovaca. Hordk(-y) 2 (a 3) je mozné zapalit potom,
ako sa zapali hordk 1. Vsetky horaky by mali pre ucely
predhriatia horiet, pocas grilovania potom uz nemusia
horiet vsetky horaky.

1) Otvorte poklop grilu (A).

2) Skontrolujte, Ze véetky ovladacie gombiky horakov
st vo vypnutej O polohe. Skontrolujte zatlacenim
oto¢nych gombikov v smere hodinovych ruciciek (B).
Pozndmka: Je délezZité, aby vsetky ovladacie gombiky
horakov boli vo vypnutej O polohe pred zapnutim
tlakovej LPG nadoby.

Otvorte privod plynu pomocou otocenia ventilu

na tlakovej nadobe proti smeru hodinovych
ruciciek alebo otocenim packy regulatora do polohy
zapnutia v zavislosti od Vasho pripojenia regulatora
k tlakovej nadobe.

w

Lo

Zacnite hordkom, ktory je najdalej vlavo, horakom 1.
Zatlacte ovladaci gombik horaka a otocte ho proti
smeru hodinovych ruéiciek na zaciatoénu/najvy3siu €@
polohu (C).

DOLEZITE: Vzdy najprv zapalte horak 1.

Ostatné horak(-y) sa zapalia od horaka 1.

Zatlacte a drzte elektronické tlacidlo zapalovania
(D). Budete pocut tikanie.

Skontrolujte pohladom cez grilovacie rosty a cez
arémakolajnice FLAVORIZER BARS, ¢i horak 1 hori.

Ak hordk nehorf, otocte ovlddaci gombik hordka

do vypnutej O polohy a pockajte 5 minut, aby ste
umoznili plynu sa vycistit predtym, nez sa pokusite
znovu zapalit horak.

8) Ked horak 1 hori, mdzete zapnut hordk 2 (a horak 3).
Pokial horaky nie je mozné zapalit pomocou
elektronického zapalovania, prejdite k ¢asti RIESENIE
PROBLEMOV. Tam najdete pokyny pre rozpalenie grilu
pomocou zapaliek, co Vam pomoze so stanovenim
presného problému.

&)

S

~

Zhasnutie hordkov

1) Zatlacte kazdy regulatny gombik horakov a
nasledne ich otocte v smere hodinovych ruciciek,
az kym sa nedostanu do vypnutej O polohy.

2) Na tlakovej LPG nadobe vypnite privod plynu.

BYZDBABI{

A VAROVANIE: Pocas zapalovania otvorte poklop.

AVAROVANIE: N klanajte sa nad grilom,
ak zapalujete horaky alebo grilujete.

A VAROVANIE: Ak sa zapalenie neobjavi
do 4 sekind od pokusu o zapalenie prvého
hordka, otocte regulacny gombik horaka
do vypnutej polohy. Pockajte 5 minut, aby
sa naakumulovany plyn rozptylil a nasledne
zopakujte postup zapalovania.
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Cistenie a udrzba

Cistenie vnutrajsku grilu

Casom sa vykon Vasho grilu moze zhoréit, ak nema
riadnu a pravidelnu udrzbu. Nizke teploty, nerovnomerné
teplo a jedlo, ktoré sa lepi ku grilovaciemu rostu, to
vSetko su znaky neuskutocnenej potrebnej udrzby a
Cistenia. Ak je Vas gril vypnuty a vychladeny, zacnite s
Cistenim vnutrajsku zhora smerom nadol. Dokladné
vyCistenie grilu sa odporuc¢a aspon dvakrat rocne. Casté
pouzivanie grilu méze vyzadovat Stvrtrocné Cistenie.

Cistenie poklopu

Z ¢asu na ¢as mozete zaregistrovat na vnutrajsku

poklopu Supinky ako od farby. Pocas pouzivania grilu sa

vypary tuku a dymu pomaly menia na uhlik a usadeniny
vnutri poklopu Vasho grilu. Tieto usadeniny sa mozu
pripadne olupovat a vyzerat velmi podobne, ako nater.

Tieto usadeniny nie su toxické, ale m6zu spadnut do

Vasho jedla, ak poklop pravidelne nebudete cistit.

1) Zuholnateny tuk odstrante z vnatra poklopu
pomocou grilovacej kefy so Stetinami s uslachtilej
ocele (A). Pre minimalizovanie dalsej tvorby tychto
usadenim moéze byt vnutro poklopu po grilovani
vytierané pomocou papierovej utierky, kym je gril
este teply (ale nie horuci).

Cistenie grilovacich ro$tov

Ak ste vycistili Vase grilovacie rosty tak, ako bolo

odporucané, zvysky na Vasich rostoch by mali

byt minimalne.

1) S osadenymirostmi vykefujte zvysky jedla z Vasich
grilovacich rostov pomocou grilovacej kefky so
Stetinami z uslachtilej ocele (B).

2) Rosty vyberte a postavte mimo gril.

Cistenie ardmakolajnic FLAVORIZER BARS
Ardomakolajnice FLAVORIZER BARS zachytavaju
kvapky, ktoré dymia a sycia, ¢im posiliuju chut Vasho
jedla. Akékolvek kvapky, ktoré sa neodparia pomocou
arémakolajnic FLAVORIZER BARS st odvadzané mimo
horakov. To poméaha predchédzat tomu, aby sa vnutri
grilu vznietili, a chréni horaky pred ich upchanim.
1) Arémakolajnice FLAVORIZER BARS oskrabte
pomocou plastovej skrabky (C).
2) Ak je to nutné, vykefujte arémakolajnice FLAVORIZER
BARS pomocou grilovacej kefky so Stetinami
z uslachtilej ocele.
3) Arémakolajnice FLAVORIZER BARS vyberte
a postavte mimo gril.

Cistenie horakov

Dve oblasti hordkov, ktoré su klicové pre ich optimalny
vykon, st kanaliky (malé otvory, ktoré lezia pozdiz
dizky hordkov) a sietky proti hmyzu/pavikom

na koncoch hordka. Udrziavanie tychto oblasti

v Cistote je zakladom pre bezpecnu prevadzku.

Cistenie kanalikov horaka

1) Pre vycistenie vonkajs$ej plochy hordkov pomocou
kefovania cez vrch kanélikov hordka pouzite
grilovaciu kefku so Stetinami z uslachtilej ocele (D).

2) Pri¢isteni hordkov zabrante poskodeniu zapalovacej
elektrody opatrnym kefovanim okolo nej (E).

Cistenie sietky proti hmyzu

1) Najdite konca hordkov na spodnej strane
kontrolného panelu, kde sa spajaju s ventilmi.

2) Na kazdom hordku vycistite sietky proti hmyzu
pomocou kefky s makkymi Stetinami (F).

A VAROVANIE: Pred dokladnym cistenim grilu
ho vypnite a pockajte, kym vychladne.

A VAROVANIE: Casom na arémakolajniciach
FLAVORIZER BARS maéze vzniknut drsny
povrch. Pri manipulacii sa odporuca pouzitie
rukavic. Arémakolajnice FLAVORIZER BARS
alebo grilovacie rosty necistite v dreze,
umyvacke riadu ani samocistiacej rure.

A VAROVANIE: Pri ¢isteni horakov nikdy
nepouzivajte kefku, ktoru ste uz pouzili na
Cistenie grilovacich rostov. Nikdy nestrkajte
ostré predmety do kanalikov hordka.

A UPOZORNENIE: Neumiestnujte akékolvek
komponenty z grilu na postranné stoliky,
pretoZe mozu poskrabat farbené plochy
alebo plochy z uslachtilej ocele.

A UPOZORNENIE: Na cistenie Vasho grilu
nepouzivajte ziaden z tychto nastrojov:
abrazivne lestidla alebo natery na uslachtila
ocel, Cistice, ktoré obsahuju kyselinu,
mineralne liehy ani xylén, Cistice na riru
na pecenie, abrazivne ¢istice (kuchynské
Cistice) alebo abrazivne Cistiace Spongie.




Cistenie odklanaca tepla

Umiestneny pod hordakmi, odklanac tepla rozvadza

pocas grilovania teplo rovnomerne po grilovacej vani.

Odklanac tepla udrziavanim v Cistote zlepsi vykon

Vasho grilu.

1) Odklanac tepla oskrabte pomocou plastovej
Skrabky (G).

2) Ak je to nutné, vykefujte odklanac tepla pomocou
grilovacej kefky so Stetinami z uslachtilej ocele.

3) Vyberte odkladnac tepla a odlozte ho nabok.

Cistenie grilovacej vane

Pozrite sa dovnutra grilovacej vane, ¢i sa tam
nenahromadil tuk alebo zvysky jedla. Tieto
nahromadené tuky alebo jedlo m6zu sposobit vznietenie.

1) Pouzite plastovu Skrabku na o$krabanie zvy$kov
jedla z bokov a spodku grilu do otvoru na dne
grilovacej vane (H). Tento otvor odvadza zvysky
do vysuvnej zachytavacej nadoby.

Cistenie systému odvadzania tuku

Systém odvadzania tuku sa sklada z vysuvnej
zachytdvacej nadoby a vyberatelnej odkvapkavacej
misky. Tieto komponenty boli navrhnuté tak, aby boli
lahko vyberatelné, Cistitelné a vymenitelné; zadsadny
krok zakazdym, ked chystate gril. InStrukcie pre
kontrolu systému odvéadzania tuku najdete v ¢asti
UDRZBA PRED KAZDYM GRILOVANIM.

Cistenie vonkajSej plochy grilu

Vonkajsie casti grilu m6zu obsahovat uslachtilu
ocel, porceldnovy smalt a plastové povrchy. WEBER
odporuca tieto metédy na zaklade typu povrchu.

Cistenie povrchov z uglachtilej ocele

Uslachtilt ocel ¢istite pomocou netoxického
neabrazivneho ¢istica alebo lestidla na uslachtilu

ocel, navrhnutého pre pouzitie u grilov a produktov

do vonkajsieho prostredia. Na Cistenie pouZzite
handricku z mikrovldkna v smere textury uslachtilej
ocele. Nepouzivajte papierové utierky.

Poznamka: Neriskujte poskriabanie Vasej uslachtilej ocele
abrazivnymi pastami. Pasty necistia ani nelestia. Ak ich
pouzijete, farba kovu sa zmeni, pretoZe odstranite hornu
chrémovou ochrannu vrstvu.

Cistene farbenych, porceldnom
smaltovanych povrchov a plastovych
komponentov

Farbené, porceldnom smaltované a plastové
komponenty Cistite teplou mydlovou vodou

a papierovymi utierkami alebo handrickou.

Po umyti povrchov ich dokladne oplachnite a osuste.

Cistenie vonkajSku grilov, ktoré su
umiestnené v netypickom prostredi
Ak je Vas gril umiestneny v obzvlast agresivnom
prostredi, budete chciet umyvat vonkajsok grilu
mnoho castejsie. Kysly dazd, bazénova chémia a sland
voda mo6zu sposobit, Ze sa na povrchu objavi hrdza.
Vonkajsok Vasho grilu umyte teplou vodou s jemnym
prostriedkom na umyvanie riadu. Pokracujte ich
dokladnym oplachnutim a osusenim. Okrem toho by
bolo vhodné raz tyzdenne pouzit Cistic na uslachtilu
ocel, ktory predchadza vzniku hrdze.

»npoid 0 1SOAI[}S0IRIS

S

HLINIKOVE MISKY

Perfektné na zasadenie do zachytavacej
nadoby pre pohodIné a jednoduché Cistenie.

TERMOSONDA

Tento pristroj je maly a relativne nendkladny,
ale je zakladom pre rychle odmeranie
vnltornej teploty masa pocas grilovania.

KEFKA NA GRIL

Td musite mat esSte predtym, nez vobec
snivate o grilovanf. Rychly nastroj na
hordce rosty predchadza tomu, aby na
nich zostavali pripalené kisky masa
z minula a sposobili prilepenie Vasho

cerstvého masa.
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GRIL SA NECHCE ROZHORIET
SYMPTOM

- Hordk sa nechce zapalit, aj ked postupujete podla pokynov k pouZitiu elektronického zapalovania v €asti ,PouZivanie” tohto

Navodu na pouZitie.
PRICINA

RIESENIE

Je to problém s privodom plynu.

Je to problém s elektronickym systémom zapalovania.

Ak sa gril nechce rozhoriet, prvym krokom je urcit, ¢i prudi plyn k horakom. Skontrolujte to pomocou pokynov
nizsie pre ,Pouzitie zapaliek pre zapalenie grilu”.

Ak je zapalenie grilu pomocou zapaliek netuspesné, pokracujte ndvrhmi rieSenia problému s privodom plynu
na dalSej strane.

Ak sa gril nechce rozhoriet, prvym krokom je urcit, ¢i prudi plyn k hordkom. Skontrolujte to pomocou pokynov
nizsie pre ,Pouzitie zapaliek pre zapalenie grilu”.

Ak je zapalenie grilu pomocou zapaliek Uspesné, pokracujte pokynmi nizsie ,Kontrola komponentov
elektronického systému zapalovania®.

PouZitie zapaliek pre stanovenie toho,
¢i plyn pruadi do hordkov
1) Otvorte poklop na grile.

2) Skontrolujte, Ze vSetky regula¢né gombiky hordkov
st vo vypnutej O polohe. Skontrolujte to zatlagenim
a otocenim gombikov v smere hodinovych ruciciek.
Poznamka: Je délezité, aby vsetky regulacné gombiky
horakov boli vo vypnutej O polohe pred otvorenim
tlakovej LPG nddoby.

Otvorte privod plynu pomocou otocenia ventilu na
tlakovej nadobe proti smeru hodinovych ruciciek
alebo otocenim péacky regulatora do polohy zapnutia
v zavislosti od Vasho pripojenia reguldtora k tlakovej
nadobe.

3

4

Zacnite hordkom 1, ktory je najdalej vlavo. Polozte
zapalku do drziaka na zapalky a Skrtnite. (Drziak

na zapalky je umiestneny pod lavym postrannym
stolikom.) Horiacu zépalku vlozte nadol cez grilovacie
rosty, za aromakolajnice FLAVORIZER BARS a vedla
horaka (A).

Zatlacte regulacny gombik hordka a otocte ho proti
smeru hodinovych ruéi¢iek na zaciatoéni/najvyssiu @
polohu.

&)
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Skontrolujte, ¢i hordk hori, pohladom cez grilovacie
rosty a cez aromakolajice FLAVORIZER BARS.

Ak sa hordk nerozhori do 4 sekind, otocte regulacny
gombik hordka do vypnutej O polohy a pockajte

5 minut, kym sa vycisti plyn, nez sa pokusite horak
znova zapalit. Ak su nelspesné aj opakované pokusy
o0 zapalenie hordka, postupujte podla pokynov pre
rieSenie problémov s privodom plynu na daléej strane.

~
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Ak sa horak zapali, problém je v systéme zapalovania.
Postupujte podla pokynov nizsie pre ,Kontrolu
komponentov systému elektronického zapalovania"“.

9) Ked hordk 1 hori, méZete zapnut hordk 2 (a horak 3).

10)0dstrante drziak na zapalky jeho zavesenim pod lavy
postranny stolik (B).

NAHRADNE
DIELY

Pre ziskanie nahradnych dielov .

kontaktujte miestneho predajcu vo Vasom
okoli alebo sa prihldste na weber.com.

Kontrola komponentov elektronického
systému zapalovania

Ak zatlacite gombik zapalovania, mali by ste pocut
zvuk tikania. Ak nepocujete zvuk tikania, skontrolujte
batériu a nasledne elektrorozvody.

Kontrola batérie

Existuju tri potencialne problémy tykajuce sa batérie,
ktora dodava energiu do Vasho modulu zapalovania,
ktoré je nutné skontrolovat:

1) Niektoré batérie maju okolo seba plastovy ochranny
obal. (Nezamerite si tento plast so $titkom batérie.)
Skontrolujte, ¢i je tento obal odstraneny.

2) Uistite sa, ze batéria je spravne nainstalovana (C).
3) Ak je batéria stard, vymente ju za novud batériu.

Kontrola elektrorozvodov

Existuju 2 mozné problémy, ktoré je potrebné
skontrolovat:

1) Skontrolujte, Ze elektrorozvody zapalovania su
bezpecne pripojené ku svorkdm na gombiku
zapalovania pod ovlddacim panelom.

Uistite sa, Ze elektrorozvody zapalovania su
spravne pripojené k modulu zapalovania.

Svorky elektrorozvodov su farebne oznacené
tak, aby korespondovali so svorkami na module
zapalovania. Pocet vedeni sa meni podla modelu.

2

Sietovy diagram modulov zapalovaca
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PRIVOD PLYNU
SYMPTOM

- Gril nedosahuje pozadovanu teplotu alebo hreje nerovnomerne.
- Jeden alebo viacero horakov sa nezapdlilo.
- Plamei je maly, aj ked je horak zapnuty na vysokej intenzitu.

Spravna linia plamenia hordka

Horaky na Vasom grile budu z vyroby nastavené
tak, aby sa spravne miesal vzduch a plyn.

Ak hordky funguju spravne, budete vidiet
$pecifick liniu plamena. Spi¢ky plameria mozu
byt ob¢as Zlté (A), so zostupnou svetlou modrou
(B) k tmavo modrému plamenu (C).

/A VAROVANIE: Zablokované a znecistené otvory
mozu obmedzit plny prietok plynu, ¢o ma za
nasledok poziar (D) v a okolo plynovych ventilov,
¢o sposobi vazne poskodenie Vasho grilu.

T Q
2
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- Plamene nie st po celej dizke horaka.
- Linia plamena horédka je nerovnomerna.

PRICINA

Niektoré krajiny maju predpisy so .zariadenim

na obmedzenie privodu”, ktoré bolo aktivované. Toto
bezpecnostné zariadenie, zabudované do regulétora,
obmedzuje privod plynu pre pripad Uniku plynu.
Mohli ste toto zariadenie nechtiac aktivovat bez toho,
aby sa vyskytol tnik plynu. To sa bezne stava, ak
otvorite privod plynu na tlakovej LPG nadobe a jeden
alebo viacero ovlddacich gombikov hordkov nie je

vo vypnutej polohe. MdZe sa to stat, aj ked otvorite
tlakovu LPG nadobu prilis rychlo.

RIESENIE

Vynulujte ,zariadenie na obmedzenie privodu”
uzavretim ventilu tlakovej LPG nadoby a otocte
véetky ovladacie gombiky horaka do vypnutej O
polohy. Pockajte 5 minut, aby sa naakumulovany
plyn rozptylil, a nésledne zopakujte postup
zapalovania grilu pomocou pokynov v casti
.Pouzitie".

AOW[qold a1uasaly

Tlakova LPG nadoba je prazdna alebo skoro prazdna. Nechajte naplnit tlakovu LPG nadobu.

Privodna hadica je ohnutd alebo zalomena. Privodnu hadicu vyrovnajte.

Kanaliky hordka su zanesené. Vycistite kanaliky horaka. Postupujte podla casti

.Cistenie kanalikov horaka".

SYMPTOM
- Plyn zapacha spolu s plamefimi horéka, ktoré su ZIté a pomalé.
PRICINA RIESENIE

Sietky proti pavikom na hordkoch st upchaté. Vycistite sietky proti pavikom. Postupujte podla ¢asti
.Cistenie sietky proti pavikom" v ¢asti Starostlivost
o produkt. Taktiez postupujte podla ndkresov

a informacii v tejto ¢asti o spravnej linii plamena

a sietach proti pavikom.

SYMPTOM Sietky proti hmyzu

. . . v . Otvory pre horenie vzduchu na hordkoch (E)
: ZapaCh plynu a/aIEbO jemne sycanie. su vybavené sietkami z uslachtilej ocele, ktoré
PR|E|NA RlEéENlE brédnia pavikom a inému hmyzu tkat siete

a budovat hniezda vnutri hordkov. Okrem toho
sa na vonkajsej ploche sietok proti hmyzu moéze
usadit prach a necistoty a branit tak kysliku
prudit do horakov.

Skontrolujte, ¢i gumové tesnenie nie je poSkodené.
Ak je poskodené, vratte tlakovl nadobu k
miestnemu predajcovi.

Vnutorné gumové tesnenie vo ventile tlakovej LPG
nadoby moze byt poskodené.

e Y

MASTNY GRIL (Olupovanie a vzplanutia)
SYMPTOM
- Vnatri poklopu sa objavi nieco, ako olupujtca sa farba.
PRICINA RIESENIE
Tieto Supinky, ktoré vidite, su nahromadené vypary To sa stava Casom po opakovanom pouzivani
z grilovania, ktoré sa zmenili na uhlik. grilu. Nejedna sa o chybu. Vycistite poklop grilu. fo)

Pozrite sa do ¢asti ,Starostlivost o produkt”.

SYMPTOM
- Vzplanutia pocas grilovania alebo predohrevu.
PRICINA RIESENIE KONTAKTUJTE

Zvysky jedla z predchddzajuceho grilovania. Vzdy najprv predhrejte gril na najvyssie mozné

nastavenie na 10 az 15 minut.

ZAKAZNICKY
SERVIS

Ak este stale pozorujete akékolvek problémy,
kontaktujte zastupcu zakaznickeho servisu
vo VaSom okoli pouzitim kontaktnych
informdcif na weber.com.

VnutrajSok grilu je nutné dokladne ¢istit. Pre vycistenie grilu zvnutra zhora smerom nadol

postupujte podla krokov v ¢asti ,Cistenie a udrzba".

A VAROVANIE: Nepokusajte sa vykonat akékolvek opravy rozvodov plynu, plynovych horakov, komponentov
zapalovania alebo konstrukénych komponentov bez toho, aby ste predtym kontaktovali zékaznicke oddelenie
firmy Weber-Stephen Products LLC.

A VAROVANIE: Nepouzitie originalnych suciastok od firmy Weber-Stephen pre opravy alebo vymenu bude
znamenat zrusSenie celej zarucnej ochrany.
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Nahradné diely
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Sprievodca grilovanim
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Sprievodca grilovanim

Typ

Hribka/Hmotnost

PribliZzny €as grilovania

J HOVADZIE MASO

Steak: New York strip, porterhouse,

rib-eye, T-bone a filet mignon
(jemna sviec¢kova)

hrabka 19 mm

4 az 6 minut nad priamou vysokou teplotou

14 az 18 minat grilujte 6 az 8 minut nad priamou vysokou teplotou, ndsledne 8 az 10 minut
nad nepriamou vysokou teplotou

45 az 60 minat grilujte 15 mindt nad priamou strednou teplotou, nasledne 30 az 45 minat

Svietkova 1322 1.8 kg nad nepriamou strednou teplotou
n BRAVCOVE MASO
Klobasa: cerstva 85g 20 az 25 minat nad priamou nizkou teplotou

Svieckova

0,454 kg

10 az 12 minat grilovat 6 minut nad priamou vysokou teplotou, ndsledne 4 az 6 minut nad
nepriamou vysokou teplotou

30 minat grilovat 5 minut nad priamou vysokou teplotou, ndsledne 25 minat nad nepriamou
strednou teplotou

HYDINA

Kuracie prsia: bez kosti a koze

170 a2 226 g

8 az 12 minut nad priamou strednou teplotou

36 az 40 minat grilovat 6 az 10minGt nad priamou nizkou teplotou, nasledne 30 mindt nad
nepriamou strednou teplotou

Moriak: cely, bez plnky

45 a2 5.4 kg

2 az 2%2 hodiny nad nepriamou strednou teplotou

/- MORSKE PLODY

Ryby, filety alebo steaky:
platesa, chnapal cerveny, losos,
morsky ostriez, mecun a tuniak

Ryba: celd

hribka 6,3 az 12,7 mm

3 az 5 minat nad priamou strednou teplotou

Krevety 42549 2 az 4 minaty nad priamou vysokou teplotou
"L ZELENINA
i épargl’a 12,7 mm v priemere 6 az 8 minat nad priamou strednou teplotou
v Supke 25 az 30 minut nad priamou strednou teplotou
Kukurlca ..........................................................................................................................
bez Supky 10 az 15 minat nad priamou strednou teplotou
shiitake alebo Sampinoény 8 az 10 minat nad priamou strednou teplotou
Huby ..........................................................................................................................
Sampinony portobello 10 az 15 mindt nad priamou strednou teplotou
rozkrojend na polku 35 az 40 minat nad priamou strednou teplotou
For T O S P P
12,7 mm hrubé platky 8 az 12 minat nad priamou strednou teplotou
celé 45 az 60 minat nad nepriamou strednou teplotou
Zemiaky ..........................................................................................................................

12,7 mm hrubé platky 9 az 11 minat varit po dobu 3 minut, potom 6 az 8 minut grilovat nad priamou strednou teplotou

Typy masa, hrubky, vahy a doba grilovania, ktoré su vyssie uvedené, maju sluzit ako navod. Faktory ako nadmorska vyska, vietor a vonkajsia teplota mozu ovplyvnit cas
grilovania. Dve pravidla odhadu: Steaky, rybie filety, kuracie kisky bez kosti a zeleninu grilujte pomocou priamej metédy po dobu dand v tabulke (alebo do pozadovanej
podoby) s tym, Ze jedno otocite iba raz v polovici grilovacieho ¢asu. Grilujte rostenku, celt hydinu, kisky hydiny s kostou, celt rybu a hrubsie kusy masa pomocou
nepriamej metédy po dobu uréen v tabulke (alebo kym termosonda neukaze pozadovanu vnatornd teplotu). Casy pecenia hovadzieho a jahacieho mésa st na strednd
uroven tepelnej Upravy, ak nie je stanovené inak. Pred nakrajanim ponechajte karé, vacsie kusy a hrubé kotlety a steaky po grilovani este odpocinut po dobu 5 az 10 minut.
V priebehu tejto doby vnutorna teplota masa stipne 0 5 az 10 stupnov.

= &

NEZABUDNITE SA ZAREGISTROVAT
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WEBER PRISLUSENSTVO

Zakladné ndcinie a potreby na grilovanie
pre najlepsi vysledok Vasho grilovania.

weber.com



AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.
+61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43 72428901350
info-at@weberstephen.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 015283090
infobelux@weberstephen.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
inffo@weberstephen.dk

FRANCE

Weber-Stephen France
+3381019 3237
service.consommateurs@weberstephen.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 613289990
info-de@weberstephen.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+3670/70-89-813
info-hu@weberstephen.com

© 2018 Navrhnuté a skonstruované firmou Weber-Stephen Products LLC,

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 360590
info-italia@weberstephen.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Netherlands B.V.
+31 513433322
info@weberbarbecues.nl

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LTD.
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) (Pty) Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

Sériové Cislo

Napiste sériové ¢islo Vasho grilu
do policka vyssie pre budice
pouZitie. Sériové ¢islo je na
typovom $titku, umiestnenom
vnitri [avého rdmu.

SPAIN

Weber-Stephen Iberica Srl

+34 93584 40 55
infoiberica@weberstephen.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
info-ch@weberstephen.com

TURKEY

Dost Bahce Dis Ticaret Miimessillik Anonim Sirketi
+49 6132 89990
info-de@weberstephen.com

UNITED ARAB EMIRATES
Weber-Stephen Nordic Middle East
+971 4 360 9256
inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



